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LILIAN DOUCHET L.

LERESTAURANT £5T QUVERT DU
MARDL AU SAMEDL

BDANEAUGUSTINE
TEL: 019397 45 9

EMATL - CONTACT@DAMEAUGUSTINE COM
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' MENU MIDT EN SEMAINE 2
OFFRE MIDE ENTREE +PLAT +DESSERT 35 TURDS (HORS ASSIETTE AVEC ) |
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8. oo CAPUCCINO DE BUTTEIAT - 0

+

i Potimarro nge et c
- S PATAT[DOU[[— 11
*&’ ©  Patate douce crousti-fondante, creme aigrelette, condiment jalapenos et coriandre.
'.Q‘.g?’ . | »
- TRUIT[BETT[RAV[* 1 | iy
® . Tartare de truite grov|ox, ju| e de bette confite et créeme g|océe raiforf. ‘ g??‘
,
PLATS . v il
L. + L. ®
N ' s, o
PTECE DE BOEUE- 20 L
oeuf soigneusement sélectionnée, déclinaison autour de la carotte, jusgdé boeuf. .;f::
4
. &0 s
P01S50N DU MONENT - 71 e
isson du moment, déclinaison de +opinombours, émulsion beurre noisette. ’ ' Qjﬁ |
SUCGESTION DU MOM[NT I 4
Plus de renseignements a demander s de nos équipes. T : “:’,'j{:}
A ’S.‘ .
SUPREME DE VOLATLLE - 26 | ;
Volaille rétie du Maine, déclinaison autour du panais et sauce volaille fermenJr(ée. fi
s
&

DESSERTS
MOMA@[DU[HH ]l

Fro omage prépa selon nspiratio s du Chef.

MOUSSE AU EHOEOLAT* 13

u chocolat, g|oc chocolat Tonka, amel cacao et streusel chocolat. ‘
. .

DSS AT DU MO NT 2

Plus de r eignements a demander es de nos équipes. ‘ o ' £@
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- (ARTE DU SOTK

INTREES

- LA BETTERAVE - 13

Tartare de truite grov|o><, julienne de betterave confite et

»r créeme glacée au raifort. ’g}:*
o v A <N
LOEUT PARFATT - 14 - 34 g
Oeuf pcm(oijr, déclinaison de chompignons et soboyon e' N '“"-
au bleu d"Auvergne. "b

LES ESCARGOTS - 1

EscorgoJrs en fempura, creme d'ail au beurre noisette

et condiment ail noir.

PLAT)

LES SAINT-JACQUES SNACKEES - 31

Soin’r—Jocques snackées, purée d‘épinords a lail,

condiment sésame noir et beurre blanc.

LA JOUE DEBOEUE - Jt

Joue de boeuf confite, carotte des sables g|océe, condiment

coriandre et jus de boeuf aux notes iodées.

LELLEU JAUNE NACRE - 3

Lieu jaune cuit nacré et fini a la flamme, panais en texture

et bouillon au tandoori.

N LA VOLATLLE - 24

Volaille rotie du Maine, déclinaison de +opinombours, noisettes

et jus de volaille fermenté.

Prix nets, serv ice com pris.
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® . ROMAGE - 17 -
_ 9\ . Brie de Meaux farci selon les inspirations du Chef. o 9"
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LA POMME - 1)

Pommes fagon tatin rafraichies & la Granny Smith, creme légere

4 la vanille de Tahiti et ge| Calvados.

LECROCOLAT - 13

Mousse au chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, caramel au

cacao et streusel chocolat.

LE MARRON- - 14

Déclinaison autour du marron, segments d'orange

et sorbet lacté.

MENU ENFANT - 15

PLAT [ DESSERT




AN\ -
N DECUSTATION - 6

LOEUE PARFALT e

Oeuf porfoijr, déclinaison de chompignons et soboybn J .v AT

au b|eu d'Auvergne.

* KKK KKK

LELIEU JAUNE NACRE ‘

Lieu jaune cuit nacré et fini a la flamme, panais en

texture et bouillon au tandoori.

* KKK KKK

LA JOUE DE BOLUS

Joue de boeuf confite, carotte des sables g|océe,

condiment coriandre et jus de boeuf aux notes iodées.
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LECHOCOLAT

Mousse au chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka,

caramel au cacao et streusel chocolat.
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e LA BETTERAVE A
g i . Tartare de truite grov|ox, julienne de betfterave confite

et creme g|océe au raifort.

Pl S S
L'OEUF PARRALT
fj Qeuf por]coi’r, déclinaison de chompignons

et SO[OCIYOH au b|eu d'Auvergne.

kKKK KKK

LES SAINT-JACQUES SNACKEES

Soin’r—Jocques snackées, purée d'épinards & l'ail,

condimen+ sésame noir et sauce au |oeurre b'OﬂC.
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LA VOLATLLE

Volaille rétie du Maine, déclinaison de Jropinambours,

noisettes et jus de volaille fermenté.
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LE MARRON

Déclinaison autour du marron, segments

d'orange et sorbet lacté. Q
Prix nets, service ¢ ris.




NOUS VOUS PROPOSONS UNE SELE
DEVINS EN ACCORD AVEC LES
DENOS MENUS.

En 4 verres (12cl) - 35
En 5 verres (12cl) - 492



