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TOMATE - 1 ~—giitl

Tomates anciennes au popriko fumé, thon rouge maring, g|oce fétq,

gospocho maison

OEUF PARFALT - 13

Oeuf porFoi’r, petits pois frais, creme |égére au raifort, oeufs de

fruite

GAMBAS - 1)

Raviole ouverte de gombos, |égumes thai pom(umés, émulsion crevettes

ASPERGE VERTE - 1

Asperges vertes, oeufs mimosa, noisettes torréfiées, vinaigrette gourmonde

PLATS
BAVETTE ANGUS - 30

Bavette Angus, millefeuille de pommes de terre croustillant, jus de

boeuf acidulé

PETIT EPEAUTRE - 24

Risotto de petit épeautre, céleri rave, noisettes, émulsion Beaufort

AGNEAU CONFLT - 25

Effiloche o|‘épou|e d'ogneou, |égumes du soleil, jus dragneou au

zaatar, condiment ora nge

BAR NACRE - 3)

Bar cuit nacré, |égumes de saison, beurre blanc aux notes de vin

jaune

CANETTE DERQUEN - 30

Filet de canette rétie, chou rouge fondant, labné, jus framboise
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A LA CARTE
MIDTET S0TR

FROMAGE - 1

Brie de Meaux aoffiné et farci selon les inspiroﬂons du Chef, salade

verte, chquney de fruits

DESSERTS

BANANE - 1) |

Financier aux 4 épices, sorbet banane flambée, mousse cannelle

FRATSE - 14

Fraises Fro?ches, financiers pis’roches, sorbet fraise/basilic

CHOCOLAT - 14

Mousse au chocolat tiede, g|0ce chocolat Tonka, streusel chocolat

AHUBARBE - 13

Rhubarbe confite & I'hibiscus, g|0|ce au yaourt, streuse amandes

MENU ENTANT
T ET DESSERT - 19

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

LA

et sauce volaille

DESSERT

Mousse au chocolat tiede.
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DU LUNDT AU VEN

7/

INTREE + PLAT + DESSERT
Dt

Selon les inspiro’rions de la semaine
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MENU DEGUSTATLON -

TOMATE

Tomates anciennes au popriko fumé, thon rouge mariné,

glace féta, gaspacho maison
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UEUT PARFALT

Oeuf porfoH', petits pois frais, créeme |égére au ra

oeufs de truite
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BAR NAEK[

BGI’ cuit n | egume CI n, eurre b'GI’]C aux nores e

vin jaune

U
AGNEAU CONFIT

Effiloch¢ d'épaule d'agneau, légumes du soleil, jus d'agneau au zaatar,

condiment orange

* kK kKKK

FRATSE

Fraises, financiers pisfoches, sorbet fraise/basilic

CEMENU SEDECLINE EN VERSTON VEGETARTENNE
RAPPROCHEZ-VOUS DENOTRE CQUIPE POUR [N SAVOTR PLUS

ifort,
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LNATURE -

(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25)

ASPERGE VERTE

Asperges vertes, oeufs mimosa, noisettes torréfiées, vinaigrette

gourmoncle

Ea i i ol o

GAMBAS

Raviole ouverte de gambas, légumes thai parfumés, émulsion

crevettes

Ea i ol o

BAR NACKE

Bar cuit nacré, |égumes de saison, beurre blanc aux notes de

vin jaune

kKK KKKXK

CANETTE DEROUEN

Filet de canette rotie, chou rouge fondant, labné, jus framboise

* KK KKKXK

FRATSE

Fraises Fro?ches, financiers pieroches, sorbet fraise/basilic

kK KKK KK

LHOCOLAT

Mousse au chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, streusel chocolat




	LE RESTAURANT EST OUVERT DU  LUNDI AU SAMEDI.
	DÉJEUNER 12H À 14H
	DÎNER 19H À 22H
	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	ENTRÉES
	TOMATE - 12
	Tomates anciennes au paprika fumé, thon rouge mariné, glace fêta, gaspacho maison

	OEUF PARFAIT - 13
	Oeuf parfait, petits pois frais, crème légère au raifort, oeufs de truite

	GAMBAS - 15
	Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion crevettes

	ASPERGE VERTE - 16
	Asperges vertes, oeufs mimosa, noisettes torréfiées, vinaigrette gourmande

	PLATS
	BAVETTE ANGUS - 30
	Bavette Angus, millefeuille de pommes de terre croustillant, jus de boeuf acidulé

	PETIT ÉPEAUTRE - 24
	Risotto de petit épeautre, céleri rave, noisettes, émulsion Beaufort

	AGNEAU CONFIT - 29
	Effiloché d’épaule d’agneau, légumes du soleil, jus d’agneau au zaatar, condiment orange

	BAR NACRÉ - 32
	Bar cuit nacré, légumes de saison, beurre blanc aux notes de vin jaune

	CANETTE DE ROUEN - 30
	Filet de canette rôtie, chou rouge fondant, labné, jus framboise


	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	FROMAGE - 12
	Brie de Meaux affiné et farci selon les inspirations du Chef, salade verte, chutney de fruits

	DESSERTS
	BANANE - 12
	Financier aux 4 épices, sorbet banane flambée, mousse cannelle

	FRAISE - 14
	Fraises fraîches, financiers pistaches, sorbet fraise/basilic

	CHOCOLAT - 14
	Mousse au chocolat tiède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat

	RHUBARBE - 13
	Rhubarbe confite à l’hibiscus, glace au yaourt, streusel amandes

	MENU ENFANT PLAT ET DESSERT - 19
	PLAT
	Suprême de volaille, purée de pommes de terre et sauce volaille

	DESSERT
	Mousse au chocolat tiède.



	MENU DÉJEUNER
	DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
	ENTRÉE + PLAT + DESSERT 35€

	MENU DÉGUSTATION - 68
	TOMATE
	Tomates anciennes au paprika fumé, thon rouge mariné, glace fêta, gaspacho maison

	OEUF PARFAIT
	Oeuf parfait, petits pois frais, crème légère au raifort, oeufs de truite

	BAR NACRÉ
	Bar cuit nacré, légumes de saison, beurre blanc aux notes de  vin jaune

	OU
	AGNEAU CONFIT
	Effiloché d’épaule d’agneau, légumes du soleil, jus d’agneau au zaatar, condiment orange

	FRAISE
	Fraises, financiers pistaches, sorbet fraise/basilic
	CE MENU SE DÉCLINE EN VERSION VÉGÉTARIENNE.  RAPPROCHEZ-VOUS DE NOTRE ÉQUIPE POUR EN SAVOIR PLUS.


	MENU SIGNATURE - 86
	(disponible uniquement le soir jusqu’à 21h25)
	ASPERGE VERTE
	GAMBAS
	BAR NACRÉ
	CANETTE DE ROUEN
	FRAISE
	CHOCOLAT


