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OEUEPARFAIT 12

Oeuf parfait, déclin n de petits po u raifort, oeufs
o| Fruite

BOUDIN NOIR - 13

Médaillon de boudin noir snacké, c|’1u+ney d'ananas, nuage
de pomme s de te au beurre noisette

PERGES VEKTES i

/A\sperges verte eufs mimosa, aigrette volaille

EOUT[AUX 1)

Couteaux, chou-fleu aigrette a la tagete, copeaux de
e Confér

PLATS
M[RlAN 2%

P[TIT[P[AUTK[ 24
Risotto de petit épeautre, céle n de Beaufort
EAN TT D KOU N 30
SUPK[M D[VOLA ll[

[
COTEDE BOEUE POUR 2 PERSONNES (ENV. 1KG) - 95
ENTRECOTE POUR 7 PERSONNES (ENV. 500() - 15

Accompognées de ses gornﬁures o|e saison et de ses sauces

Prix nets, service compris.
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¢ 2. A LA CART
.o MIDT FT SOIR

e ROMALL - 1

Brie de Meaux aoffiné et farci selon les inspiroﬂons du Chef, salade

verte, chquney de fruits

DESSERTS

BANANE - 1

Biscuit financier 4 épices, sorbet banane flambée, mousse cannelle

FRATSE - 14

Fraises, financiers pis’roches, sorbet fraise/basilic, gonoche montéee

basilic

CHOCOLAT - 14

Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka, streusel chocolat

POMME - 13

Pomme Fogon Tatin, streusel amandes, créme crue, sorbet miso

MENU ENTANT
T LT DESSERT - 19

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

LA

et sauce volaille

DESSERT

Mousse au chocolat tiede.
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DU LUNDT AU VEN

7/

INTREE + PLAT + DESSERT
Dt

Selon les inspiro’rions de la semaine
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HENU DEGUSTATION -

COUTEAU

Couteaux, chou-fleur, vinaigrette a la tagete, copeaux de
poire Conférence

* kKKK KK

UEUT PARFALT

Oeuf porFoi’r, déclinaison de petifs pois au raifort, oeufs de

truite

k kKKK KK

MERLAN

Merlan cuit & l'unilatéral, |égumes printaniers, beurre blanc aux

notes de vin jaune

U
EAN[TTED[ROU[N

Canette de Rouen rbtie, patate douce, cre aigre elette,

* kK kKKK

ERAIS[

Fraises, financiers pisfoch orbet fraise/basilic , ga
bosi||c

CEMENU SEDECLINE EN VERSTON VEGETARIEN
RAPPROCHEI-VOUS DE NOTRE EQUIPE POUR EN SAVOIR
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(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25) e

COUTEAUR o

Couteaux, chou-fleur, vinaigrette & la tagete, copeaux de poire

Conférence

Ea i i ol o

ASPERGES VERTES

Asperges vertes, oeufs mimosa, vinaigrette volaille

’ Ea i ol o

MERLAN

Merlan cuit o l'unilatéral, légumes printaniers, beurre blanc aux

> 4 SUPREME DE VOLATLLE

Supréme de volaille rétie, gambas croustillantes, asperges blanches, jus

W de volaille au saté

kKKK KKXK

FRATSE

Fraises, financiers pis’roches, sorbet fraise/basilic, gonoche montée basilic

kK KKK KK

LHOCOLAT

Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka, streusel chocolat




	LE RESTAURANT EST OUVERT DU  LUNDI AU SAMEDI.
	DÉJEUNER 12H À 14H
	DÎNER 19H À 22H
	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	ENTRÉES
	OEUF PARFAIT - 12
	Oeuf parfait, déclinaison de petits pois au raifort, oeufs de truite

	BOUDIN NOIR - 13
	Médaillon de boudin noir snacké, chutney d’ananas, nuage de pommes de terre au beurre noisette

	APERGES VERTES - 16
	Asperges vertes, oeufs mimosa, vinaigrette volaille

	COUTEAUX - 15
	Couteaux, chou-fleur, vinaigrette à la tagète, copeaux de  poire Conférence

	PLATS
	MERLAN - 28
	Merlan cuit à l’unilatéral, légumes printaniers, beurre blanc aux  notes de vin jaune

	PETIT ÉPEAUTRE - 24
	Risotto de petit épeautre, céleri rave, noisettes, émulsion de Beaufort

	CANETTE DE ROUEN - 30
	Canette de Rouen rôtie, patate douce, crème aigrelette, sauce aigre douce au curry

	SUPRÊME DE VOLAILLE - 32
	Suprême de volaille rôtie, gambas croustillantes, asperges blanches, jus de volaille au saté

	CÔTE DE BOEUF POUR 2 PERSONNES (ENV. 1KG) - 95
	ENTRECÔTE POUR 2 PERSONNES (ENV. 500G) - 75
	Accompagnées de ses garnitures de saison et de ses sauces


	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	FROMAGE - 12
	Brie de Meaux affiné et farci selon les inspirations du Chef, salade verte, chutney de fruits

	DESSERTS
	BANANE - 12
	Biscuit financier 4 épices, sorbet banane flambée, mousse cannelle

	FRAISE - 14
	Fraises, financiers pistaches, sorbet fraise/basilic, ganache montée  basilic

	CHOCOLAT - 14
	Mousse au chocolat tiède, glace au chocolat Tonka, streusel chocolat

	POMME - 13
	Pomme façon Tatin, streusel amandes, crème crue, sorbet miso

	MENU ENFANT PLAT ET DESSERT - 19
	PLAT
	Suprême de volaille, purée de pommes de terre et sauce volaille

	DESSERT
	Mousse au chocolat tiède.



	MENU DÉJEUNER
	DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
	ENTRÉE + PLAT + DESSERT 35€

	MENU DÉGUSTATION - 68
	COUTEAU
	Couteaux, chou-fleur, vinaigrette à la tagète, copeaux de  poire Conférence

	OEUF PARFAIT
	Oeuf parfait, déclinaison de petits pois au raifort, oeufs de truite

	MERLAN
	Merlan cuit à l’unilatéral, légumes printaniers, beurre blanc aux  notes de vin jaune

	OU
	CANETTE DE ROUEN
	Canette de Rouen rôtie, patate douce, crème aigrelette, sauce aigre douce au curry

	FRAISE
	Fraises, financiers pistaches, sorbet fraise/basilic, ganache montée basilic
	CE MENU SE DÉCLINE EN VERSION VÉGÉTARIENNE.  RAPPROCHEZ-VOUS DE NOTRE ÉQUIPE POUR EN SAVOIR PLUS.


	MENU SIGNATURE - 86
	(disponible uniquement le soir jusqu’à 21h25)
	COUTEAUX
	ASPERGES VERTES
	MERLAN
	SUPRÊME DE VOLAILLE
	FRAISE
	CHOCOLAT


