
          @DAME.AUGUSTINE 

TEL : 01 83 92 85 98

EMAIL : CONTACT@DAMEAUGUSTINE.COM

LE RESTAURANT EST OUVERT DU 
LUNDI AU SAMEDI.

DÉJEUNER
12H À 14H

DÎNER
19H À 22H

mailto:contact@dameaugustine.com


A LA CARTE
MIDI ET SOIR 

SALADE DE CHOU-FLEUR - 11
Salade de chou-f leur fondant et croquant, noisettes, sauce César

GAMBAS - 15

RIGATONI TRUFFÉS - 24
Rigatoni truffés, pleurotes, émulsion de Beaufort 

POITRINE DE COCHON - 29
Poitr ine de cochon confite, légumes du solei l ,  jus corsé au zaatar

TRUITE ROSÉE - 28
Truite cuite rosée, courgettes rôt ies, sauce légèrement pimentée 

aux jalapenos

ENTRÉES

PLATS

Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion crevettes

TOMATE - 12
Tomates anciennes au paprika fumé, thon rouge mariné, glace fêta,

gaspacho maison

DAURADE ROYALE - 16
Ceviche de daurade royale, sorbet kiwi-avocat, sauce coriandre/coco

BAVETTE IGP ABERDEEN (ÉCOSSE) - 30
Bavette IGP Aberdeen d’écosse, mil lefeui l le de pommes de terre

crousti l lant, jus de boeuf acidulé

Prix nets, service compris .

CANETTE RÔTIE - 30
Filet de canette rôt ie, chou rouge fondant, labné, jus framboise



Prix nets, service compris .

ABRICOT - 12
Abricots infusés au romarin, glace au fromage blanc, éclats de 

meringue

CHOCOLAT - 13
Mousse chocolat t iède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat

DESSERTS

MENU ENFANT
PLAT ET DESSERT - 19

PLAT
Suprême de volai l le, purée de pommes de terre

et sauce volai l le

DESSERT
Mousse au chocolat t iède.

FRAISE - 13
Fraises fraîches, f inanciers pistaches, sorbet fraise/basi l ic

A LA CARTE
MIDI ET SOIR 

Riz au lait aux notes de Tonka, streusel amandes, sorbet framboise
RIZ AU LAIT - 11



DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
MENU DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT + DESSERT
35€

Selon les inspirations de la semaine



MENU DÉGUSTATION - 68

Prix nets, service compris .

RAVIOLE DE GAMBAS
Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion

crustacés

TOMATE
Tomates anciennes au paprika fumé, thon rouge mariné,

glace fêta, gaspacho maison

CANETTE RÔTIE
Filet de canette rôt ie, chou rouge fondant, labné, jus framboise

* * * * * * *

CHOCOLAT
Mousse chocolat t iède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat

CE MENU SE DÉCLINE EN VERSION VÉGÉTARIENNE. 
RAPPROCHEZ-VOUS DE NOTRE ÉQUIPE POUR EN SAVOIR PLUS.

* * * * * * *

* * * * * * *

OU

TRUITE ROSÉE
Truite cuite rosée, courgettes rôt ies, sauce légèrement pimentée 

aux jalapenos



FRAISE

GAMBAS

DAURADE ROYALE

TRUITE ROSÉE

CANETTE DE ROUEN
Filet de canette rôt ie, chou rouge fondant, labné, jus framboise

Ceviche de daurade royale, sorbet kiwi-avocat, sauce coriandre/coco 

MENU SIGNATURE - 86 

Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion 
crevettes

* * * * * * *

Truite cuite rosée, courgettes rôt ies, sauce légèrement pimentée 
aux jalapenos

* * * * * * *

* * * * * * *

* * * * * * *

CHOCOLAT
Mousse chocolat t iède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat

* * * * * * *

Fraises fraîches, f inanciers pistaches, sorbet fraise/basi l ic

(disponible uniquement le soir jusqu’à 21h25)
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