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I ENTREES

SALADE DE CHOU-FLEUR - 11

Salade de chou-fleur fondant et croquant, noisettes, sauce César

TOMATE - 1)

Tomates anciennes au paprika fumé, thon rouge mariné, glace féta,

gospocho maison

GAMBAS - 15

Raviole ouverte de gombos, |égumes thai porfumés, émulsion crevettes

DAURADE ROYALL - 1

Ceviche de daurade royo|e, sorbet kiwi-ovocof, sauce coriandre/coco

PLATS
BAVETTE TGP ABERDEEN (ECOSSE) - 30

Bavette IGP Aberdeen d'écosse, millefeuille de pommes de terre

croustillant, jus de boeuf acidulé

RIGATONT TRUFFES - 24

Rigatoni truffés, pleurotes, émulsion de Beaufort

POITRINE DE COCHON - 25

Poitrine de cochon confite, |égumes du soleil, jus corsé au zaatar

TRULTE ROSEE - 71

Truite cuite rosée, courgettes réties, sauce |égéremen+ pimentée

aux jo|0penos

CANETTEROTIE - 30

Filet de canette rétie, chou rouge fondant, labné, jus framboise




DESSERTS

AL AU LATT - 11

Riz au lait aux notes de Tonka, streusel amandes, sorbet framboise

ABRLCOT - 1)

Abricots infusés au romarin, g|oce au fromoge b|cnc, éclats de

meringue

CHOCOLAT - 13

Mousse chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, streusel chocolat

FRATSE - 13

Fraises fraiches, financiers pieroches, sorbet fraise/basilic

MENU ENFANT
T LT DESSERT - 1

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

it

et sauce volaille

DESSERT

Mousse au chocolat tiede.
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DU LUNDT AU VEN
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INTREE + PLAT + DESSERT
Dt

Selon les inspiro’rions de la semaine
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HENU DEGUSTATION -

TOMATE

Tomates anciennes au popriko fumé, thon rouge mariné,

glace féta, gaspacho maison
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RAVIOLE DE GAMBAS

Raviole ouverte de gombos, |égumes thai porfumés, émulsion

crustacés
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TRUIT[ROSEE

Truite cuite rosée, cour gettes roties, s e lé égerement pimentée
aux jo|c||oenos

U
[AN[TTEROTI[

Filet de canette rétie, chou rouge fondant, labné, jus framboi
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LHOCOLAT

Mousse chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, streusel chocolat

CEMENU SEDECLINE EN VERSTON VEGET
RAPPROCHEZ-VOUS DENOTRE LQUIPE POUR EN

Prix nets, service compris.
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LNATURE -

(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25)

DAURADE ROVALL

Ceviche de daurade royo|e, sorbet kiwi—c‘vocof, sauce coriandre/coco
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GAMBAS

Raviole ouverte de gombos, |égumes thai porfumés, émulsion

crevettes
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TRULTEROSEE

Truite cuite rosée, courgettes rdties, sauce légerement pimentée

aux jo|openos
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CANETTE DE ROUEN

Filet de canette rétie, chou rouge fondant, labné, jus framboise
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FRATSE

Fraises Fra?ches, financiers pisfoches, sorbet fraise/basilic

kKK KKKXK

CHOCOLAT

Mousse chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, streusel chocolat




	LE RESTAURANT EST OUVERT DU  LUNDI AU SAMEDI.
	DÉJEUNER 12H À 14H
	DÎNER 19H À 22H
	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	ENTRÉES
	SALADE DE CHOU-FLEUR - 11
	Salade de chou-fleur fondant et croquant, noisettes, sauce César

	TOMATE - 12
	Tomates anciennes au paprika fumé, thon rouge mariné, glace fêta, gaspacho maison

	GAMBAS - 15
	Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion crevettes

	DAURADE ROYALE - 16
	Ceviche de daurade royale, sorbet kiwi-avocat, sauce coriandre/coco

	PLATS
	BAVETTE IGP ABERDEEN (ÉCOSSE) - 30
	Bavette IGP Aberdeen d’écosse, millefeuille de pommes de terre croustillant, jus de boeuf acidulé

	RIGATONI TRUFFÉS - 24
	Rigatoni truffés, pleurotes, émulsion de Beaufort

	POITRINE DE COCHON - 29
	Poitrine de cochon confite, légumes du soleil, jus corsé au zaatar

	TRUITE ROSÉE - 28
	Truite cuite rosée, courgettes rôties, sauce légèrement pimentée  aux jalapenos

	CANETTE RÔTIE - 30
	Filet de canette rôtie, chou rouge fondant, labné, jus framboise


	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	DESSERTS
	RIZ AU LAIT - 11
	Riz au lait aux notes de Tonka, streusel amandes, sorbet framboise

	ABRICOT - 12
	Abricots infusés au romarin, glace au fromage blanc, éclats de  meringue

	CHOCOLAT - 13
	Mousse chocolat tiède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat

	FRAISE - 13
	Fraises fraîches, financiers pistaches, sorbet fraise/basilic

	MENU ENFANT PLAT ET DESSERT - 19
	PLAT
	Suprême de volaille, purée de pommes de terre et sauce volaille

	DESSERT
	Mousse au chocolat tiède.



	MENU DÉJEUNER
	DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
	ENTRÉE + PLAT + DESSERT 35€

	MENU DÉGUSTATION - 68
	TOMATE
	Tomates anciennes au paprika fumé, thon rouge mariné, glace fêta, gaspacho maison

	RAVIOLE DE GAMBAS
	Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion crustacés

	TRUITE ROSÉE
	Truite cuite rosée, courgettes rôties, sauce légèrement pimentée  aux jalapenos

	OU
	CANETTE RÔTIE
	Filet de canette rôtie, chou rouge fondant, labné, jus framboise

	CHOCOLAT
	Mousse chocolat tiède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat
	CE MENU SE DÉCLINE EN VERSION VÉGÉTARIENNE.  RAPPROCHEZ-VOUS DE NOTRE ÉQUIPE POUR EN SAVOIR PLUS.


	MENU SIGNATURE - 86
	(disponible uniquement le soir jusqu’à 21h25)
	DAURADE ROYALE
	GAMBAS
	TRUITE ROSÉE
	CANETTE DE ROUEN
	FRAISE
	CHOCOLAT


