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POTREAU - 11

Poireau fondant, ceufs mimosa, noisettes, tempura de

poireau, sauce volaille

BOUDIN NOIR - 13

Médaillon de boudin noir snacké, chquney d'ananas, nuage

de pommes de terre au beurre noisette

GAMBAS - 1t

Gambas snackées, gnocchis de pommes de terre crousti-

fondants, jus de volaille au saté, émulsion crevettes

COUTEAUL - 1)

Couteaux, chou-fleur, vinaigrette & la tagete, copeaux de

poire Conférence

'LAT)
FAUK FLLET ANGUS - 34

Faux filet Angus (Uruguoy), millefeuille de pommes

de terre, condiment ail noir

/

PETIT EPEAUTRE - /4

Risotto de petit épeautre, céleri rave, noisettes, émulsion de
Beaufort

MERLAN - 3

Merlan cuit & l'unilatéral, chompignons aux notes de truffe,

asperges vertes, émulsion vin jaune

SAINT-TACQUES - 3

Soinf-Jocques snackées & la p|omcho, blanc de blettes au wasabi,

émulsion lait ribot, condiment herbacé

CANETTE DEROUEN - 30

Canette de Rouen rétie, patate douce, créeme oigre|eHe, sauce aigre

CJOUCG au curry

Prix nets, service compris.




LU CARTE
< NI SOIk

FROMAGE - 1

Brie de Meaux affiné et farci selon les inspirations du Chef, salade verte,

chu’rney de fruits

DESSERTS

BANANE - 1

Biscuit financier 4 épices, sorbet banane flambée, mousse cannelle

&
5 COURGE - 13

Courge en fexture, segments d'orange, ganache montée a l'anis
J CHOCOLAT - 14

Mousse au chocolat tiede, g|c1ce au chocolat Tonka, streusel chocolat \
RO T

POMME - 13 ™

Pomme Fogon Tatin, streusel amandes, créme crue, sorbet miso

MENU ENTANT
T ET DESSERT - 1

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

LA

et sauce volaille

DESSERT

Mousse au chocolat tiede.
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DU LUNDT AU VEN

7/

INTREE + PLAT + DESSERT
Dt

Selon les inspiro’rions de la semaine
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MENU DIGUSTATION - §3 =

P fondant, oeufs mimo Tt tfemp d
poireau, sauce vo [aill
* kKKK KX
BOUDIN NOTR
Médaillon de boudin noir snacké, chui‘ney d'ananas, nua ge

de pommes de terre au beurre noisette
* kKK KKK

MERLAN

Merlan cuit & l'unilatéral, chompignons aux notes de truffe, asperges
vertes, émulsion vin jaune

il
VOLATLLE ROTIE

Supréme de volaille rétie, millefeuille de pommes de terre, condiment
ail noir, jus de volaille monté au beurre

* kKKK KK

OUNE _ N

Pomme Fogon Tatin, streusel amande, créeme cr

CEMENU SE DECLINE BN VERSTON VEGETARTEN \
RAPPROCHEI-VOUS DE NOTRE EQUIPE POUR EN SAVOIR
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(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25) pasic

LOUTEAUN e

Couteaux, chou-fleur, vinaigrette & la tagete, copeaux de poire

Conférence

Ea i i ol o

GAMBAS

Gambas snackées, gnocchis de pommes de terre crousti-fondants, jus de

volaille au saté, émulsion crevettes
’ * kKKK KK

MERLAN

Merlan cuit & l'unilatéral, champignons aux notes de truffe, asperges

vertes, émulsion vin jaune

kKK KKKXK

> CANETTE
4

Canette de Rouen rétie, patate douce, creme aigrelette, sauce aigre

dOUCQ au curry

Ea i ol o

LOURGE

Courge en texture, segments d'orange, ganache montée a I'anis

kK KKK KK

LHOCOLAT

Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka, streusel chocolat




	LE RESTAURANT EST OUVERT DU  LUNDI AU SAMEDI.
	DÉJEUNER 12H À 14H
	DÎNER 19H À 22H
	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	ENTRÉES
	POIREAU - 11
	Poireau fondant, oeufs mimosa, noisettes, tempura de poireau, sauce volaille

	BOUDIN NOIR - 13
	Médaillon de boudin noir snacké, chutney d’ananas, nuage de pommes de terre au beurre noisette

	GAMBAS - 16
	Gambas snackées, gnocchis de pommes de terre crousti-fondants, jus de volaille au saté, émulsion crevettes

	COUTEAUX - 15
	Couteaux, chou-fleur, vinaigrette à la tagète, copeaux de  poire Conférence

	PLATS
	FAUX FILET ANGUS - 34
	Faux filet Angus (Uruguay), millefeuille de pommes  de terre, condiment ail noir

	PETIT ÉPEAUTRE - 24
	Risotto de petit épeautre, céleri rave, noisettes, émulsion de Beaufort

	MERLAN - 32
	Merlan cuit à l’unilatéral, champignons aux notes de truffe, asperges vertes, émulsion vin jaune

	SAINT-JACQUES - 32
	Saint-Jacques snackées à la plancha, blanc de blettes au wasabi,  émulsion lait ribot, condiment herbacé

	CANETTE DE ROUEN - 30
	Canette de Rouen rôtie, patate douce, crème aigrelette, sauce aigre  douce au curry


	A LA CARTE MIDI ET SOIR
	FROMAGE - 12
	Brie de Meaux affiné et farci selon les inspirations du Chef, salade verte,  chutney de fruits

	DESSERTS
	BANANE - 12
	Biscuit financier 4 épices, sorbet banane flambée, mousse cannelle

	COURGE - 13
	Courge en texture, segments d’orange, ganache montée à l’anis

	CHOCOLAT - 14
	Mousse au chocolat tiède, glace au chocolat Tonka, streusel chocolat

	POMME - 13
	Pomme façon Tatin, streusel amandes, crème crue, sorbet miso

	MENU ENFANT PLAT ET DESSERT - 19
	PLAT
	Suprême de volaille, purée de pommes de terre et sauce volaille

	DESSERT
	Mousse au chocolat tiède.



	MENU DÉJEUNER
	DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
	ENTRÉE + PLAT + DESSERT 35€

	MENU DÉGUSTATION - 68
	POIREAU
	Poireau fondant, oeufs mimosa, noisettes, tempura de poireau, sauce volaille

	BOUDIN NOIR
	Médaillon de boudin noir snacké, chutney d’ananas, nuage de pommes de terre au beurre noisette

	MERLAN
	Merlan cuit à l’unilatéral, champignons aux notes de truffe, asperges  vertes, émulsion vin jaune

	OU
	VOLAILLE RÔTIE
	Suprême de volaille rôtie, millefeuille de pommes de terre, condiment  ail noir, jus de volaille monté au beurre

	POMME
	Pomme façon Tatin, streusel amande, crème crue, sorbet miso
	CE MENU SE DÉCLINE EN VERSION VÉGÉTARIENNE.  RAPPROCHEZ-VOUS DE NOTRE ÉQUIPE POUR EN SAVOIR PLUS.


	MENU SIGNATURE - 86
	(disponible uniquement le soir jusqu’à 21h25)
	COUTEAUX
	GAMBAS
	MERLAN
	CANETTE
	COURGE
	CHOCOLAT


