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ULUE PARFATT - 11

Oeuf porfoiJr, velouté de mais, creme g|océe au piment

fumé, créeme fouettée a la chicorée

ARANCINT - 1/

Avrancini, déclinaison de chompignons, émulsion

de b|eu d‘Auvergne

MAQUEREAU - 14

Moquereou gr|||e a |C1 Homme pommes de terre +OI’1C|OOI’i,

émulsion de lait ribot fumé

' SANT-TACQUES -

Corpoccio de Soirﬁ-jocques, créme au corail, vinaigrette

d'ogrumes, huile de sésame

PLATS

Vo FAUXHLLET ANGUS -3
’j‘ﬁ’ Faux filet Ang\{s (UrEEuoyl)Nr&'UeSfeu"eqde pommes

de terre, condiment ail noir

GNOCCHTS AU BEAUFORT - 24

Gnocchis de pommes de terre, giro||es roties, purée de potimarron

MATGRE NACRE - 3

s Maigre cuit a l'unilatéral, mijoté de chou-fleurs a I'estragon,

beu rre b|cmc

A
VOLAILLE ROTIE - 28

> Supréme de volaille rétie, déclinaison de panais, noisettes,

- jus de volaille monté au beurre

CANETTE DE ROUEN - 30 et

K Canette de Rouen rbtie, mec“ey de carottes, amandes torréfides, jus

d'oigre dOUC@ au curry

Prix nets, service compris.
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FROMAGE - 1

Brie de Meaux affiné et farci selon les inspiroﬂons
du Chef, salade verte, chutney de fruits

DESSERT)
PROFITEROLE - 11

Profiterole, fruits de saison, chon’ri”y maison

AL AU LATT - 1)

Riz au lait, créeme g|océe caramel et cardamome, cacahuetes

POIRE - 13

Poire pochée a Hwibiscus, mues|i, sorbet poire, mousse de fromoge blanc

CHOCOLAT - 13

Mousse au chocolat tiede, g|0ce au chocolat Tonka, streusel chocolat

PUMME - 13

Pomme fogon Tatin, streusel amandes, créme crue vanillée, sorbet miso

MENU ENTANT
T LT DESSERT - 1Y

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

LA

et sauce volaille

. DESSTRT

Mousse au chocolat tiede.
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Selon les inspiro’rions de la semaine \
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OEUT PARFALT

Oeuf porFoH‘, velouté de mais, créeme g|océe au piment fumé,
créeme fouettée & la chicorée

kKKK KKK

MAQUEREAU

Maquereau grillé a la flamme, pommes de terre tandoori,
émulsion de lait ribot fumé

K kKKK KK

MATGRE NACRE

Maigre cuit a l'unilatéral, mijoté de chou-fleurs a
I'estragon, beurre blanc

il
VOLATLLE ROTIE

Supréme de volaille rétie, déclinaison de panais, noisettfes,
jus de volaille monté au beurre

kKKK KKK

POMME

Pomme fogon Tatin, streusel amande, créme crue
vanillée, sorbet miso

CEMENU SEDECLINE EN VERSTON VEGETARLEN \
RAPPROCHEZ-VOUS DENQTRE EQUIPE POUR EN SAVOTR

Prix nets, service compris.
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LNATURE -

(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25)

CARPACCLO DE SATNT-TACQUES

Corpqccio de Soin’r—jchues, créeme au corail, vinaigrette

d'agrumes, huile de sésame

kKK KKK K

ARANCINT

Arancini, déclinaison de chompignons, émulsion de

b|eu d‘Auvergne

* kKKK KXKX

MATGRE NACRE

Maigre cuit a l'unilatéral, mijoté de chou-fleurs a l'estragon,

beurre b'C}ﬂC

kKKK KKK

CANETTE

Canette de Rouen rétie, med|ey de carottes, amandes torréfides

kKK KK KK

POTRE

Poire pochée & I'hibiscus, muesli, sorbet poire, mousse

o|e fromoge b|OﬂC

kKKK KKXK,

LROCOLAT

Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka,

streusel chocolat




