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ENTREES
POTREAU - 10

Poireau Fondonf, oeuf mimosa, sauce gribiche

OEUT PARFATT - 1)

QOeuf porFoiJr, créeme de petits pois, haddock

TARTARE DE DAURADE - 1)

Tartare de daurade, avocat, lait de coco & |'es+rogon

RAVIOLE DE GAMBAS - 1/

’ Voile de pate & raviole japonaise, gombos snackées, bouillon de

crustacés au lait de coco

PLAT)

VOLATLLE ROTIE - 28

Volaille rotie, gnocchis 4 la creme de parmesan, chompignons,

émulsion de curry vert

RSOTTO D'EPEAUTRE - 23

Risotto d'épeou’rre, émulsion beaufort, noisettes concassées

7

BAR NACRE - 30

Bar cuit & l'unilatéral, garniture printaniere, beurre blanc aux oceufs de truite

POLTRINE DE COCHON - 24

Poitrine de cochon cuite pendonJr 24h puis snackée, |égumes d'Orient, <10
amandes torréfiées

AN FTLET ANGUS - 37 e

Faux filet Angus (Argentine), millefeuille de pommes de terre,

k condiment ail noir




A LA CARTE
MIDT ET 501K

FROMAGE - 1/

Brie de Meaux affiné et farci selon les inspirations du Chef, salade verte

DESSERTS

BABA - 10

Baba au rhum, chon+i||y a la vanille (*le midi uniquemen+)

AL AU LALT - 11

Riz au lait, créeme g|océe caramel et cardamome, cacahuétes

FRATSE - 1

Fraises, financiers a la pieroche, créme montée au basilic

CHOCOLAT - 13

Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka, streusel chocolat N

OTLQUE - 14

Fruits exotiques, gospocho d'ananas vanillé, sorbet coco

MENU ENTANT
T LT DESSERT - 1Y

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

LA

et sauce volaille

- DESSERT

Mousse au chocolat tiede.
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MENU DEGUSTATION - 67

POTREAU

Poireau Fondorﬁ, oeuf mimosa, sauce gribiche

Ea i i

BAR NACRE

Bar cuit & l'unilatéral, garniture printaniere, beurre blanc
oeufs de truite

kKKK KKK

COCHON CONFIT

Poitrine de cochon confite pendant 24h puis laquée, légumes d'Orient,
amandes torréfiées, jus tranché

Ea i i i

> LHOCOLAT

( Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka, streusel chocolat
"

CEMENU SEDECLINE EN VERSTON VEGETARTENNE
RAPPROCHZ-VOUS DENOTRE CQUIPE POUR EN SAVOTR PLUS




o MENU STGNATURE - 1] s

(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25) st

OLUT PARFALT B

Qeuf parfait, creme de petits pois, haddock

Ea i ol i

RAVIOLE DE GAMBAS

P4te & raviole japonaise, gombos snackées, bouillon de crustacés

, * kK KKKXK

BAR NACKE

Bar cuit a l'unilatéral, garniture printaniere, beurre blanc

aux oeufs de truite
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- OLATLLE ROTIE
i
/

Volaille rétie, gnocchis & la creme de parmesan, chompignons,

émulsion de curry vert

Ea ol i ol o

FRATSE

Fraises, financiers & la pieroche, créeme montée au basilic

Ea i ol

LOTIQUE

Fruits exotiques, gaspacho d'ananas vanillé, sorbet coco




