
          @DAME.AUGUSTINE 

TEL : 01 83 92 85 98

EMAIL : CONTACT@DAMEAUGUSTINE.COM

LE RESTAURANT EST OUVERT DU 
MARDI AU SAMEDI.

DÉJEUNER
12H À 14H

DÎNER
19H À 22H

mailto:contact@dameaugustine.com


A LA CARTE
MIDI ET SOIR 

POIREAU - 10
Poireau fondant, oeuf mimosa, sauce gribiche

TARTARE DE DAURADE - 15

RISOTTO D’EPEAUTRE  - 23
Risotto d’épeautre, émulsion beaufort, noisettes concassées 

BAR NACRÉ - 30
Bar cuit à l ’uni latéral , r isotto de chou-f leur, noisettes, émulsion lait r ibot

POITRINE DE COCHON - 26
Poitr ine de cochon cuite pendant 24h puis snackée, légumes d’Orient, 

amandes torréfiées

ENTRÉES

PLATS

Tartare de daurade, avocat, lait de coco à l ’estragon
 

OEUF PARFAIT - 12
Oeuf parfait , crème de petits pois, haddock

RAVIOLE DE GAMBAS - 17
Voile de pâte à raviole japonaise, gambas snackées, boui l lon de 

crustacés au lait de coco 

FAUX FILET ANGUS - 32
Faux f i let Angus (Argentine), mil lefeui l le de pommes de terre, 

 condiment ai l noir

VOLAILLE RÔTIE - 28
Volai l le rôt ie, gnocchis à la crème de parmesan, champignons,

émulsion de curry vert

Prix nets, service compris .



Prix nets, service compris .

FRAISE - 14
Fraises, f inanciers à la pistache, crème montée au basi l ic

CHOCOLAT - 13
Mousse au chocolat t iède, glace au chocolat Tonka, streusel chocolat

DESSERTS

MENU ENFANT
PLAT ET DESSERT - 19

PLAT
Suprême de volai l le, purée de pommes de terre

et sauce volai l le

DESSERT
Mousse au chocolat t iède.

Brie de Meaux aff iné et farci selon les inspirations du Chef, salade verte

FROMAGE - 12

EXOTIQUE - 14
Fruits exotiques, gaspacho d’ananas vani l lé, sorbet coco

A LA CARTE
MIDI ET SOIR 

BABA - 10
Baba au rhum, chanti l ly à la vani l le

Riz au lait , crème glacée caramel et cardamome, cacahuètes
RIZ AU LAIT - 11



DU MARDI AU VENDREDI MIDI
MENU DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT + DESSERT
35€

Selon les inspirations de la semaine



MENU DÉGUSTATION - 67

Prix nets, service compris .

BAR NACRÉ
Bar cuit à l ’uni latéral , r isotto de chou-f leur, noisettes, herbes fraîches, 

émulsion lait r ibot

POIREAU
Poireau fondant, oeuf mimosa, sauce gribiche

COCHON CONFIT
Poitr ine de cochon confite pendant 24h puis laquée, légumes d’Orient, 

amandes torréfiées, jus tranché

* * * * * * *

CHOCOLAT
Mousse au chocolat t iède, glace au chocolat Tonka, streusel chocolat

CE MENU SE DÉCLINE EN VERSION VÉGÉTARIENNE. 
RAPPROCHEZ-VOUS DE NOTRE ÉQUIPE POUR EN SAVOIR PLUS.

* * * * * * *

* * * * * * *



FRAISE

RAVIOLE DE GAMBAS

OEUF PARFAIT

BAR NACRÉ

VOLAILLE RÔTIE
Volai l le rôt ie, gnocchis à la crème de parmesan, champignons, 

émulsion de curry vert

Oeuf parfait , crème de petits pois, haddock

MENU SIGNATURE - 87 

Pâte à raviole japonaise, gambas snackées, boui l lon de crustacés

* * * * * * *

Bar cuit à l ’uni latéral , r isotto de chou-f leur, noisettes, herbes fraîches, 
émulsion lait r ibot

* * * * * * *

* * * * * * *

* * * * * * *

EXOTIQUE
Fruits exotiques, gaspacho d’ananas vani l lé, sorbet coco

* * * * * * *

Fraises, f inanciers à la pistache, crème montée au basi l ic

(disponible uniquement le soir jusqu’à 21h25)


