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LERESTAURANT EST QUVERT DU
LUNDT AU SAMEDT

DETEUNER DINER
LKA 1 NE

ODAMEAUGUSTINE
T 0LE3 9285 98

EMATL : CONTACT@DAMEAUGUSTINE COM



mailto:contact@dameaugustine.com

f DOMME DE TERRE - 17

Risotto de pommes de terre truffées, espuma de pommes de terre,
crispy noisettes

z

STRACCIATELLA FUMEE - 13

Stracciatella fumée, spaghettis de betterave confite, vinaigrette

aux fruits rouges

GAMBAS - 19

Raviole ouverte de gombos, |égumes thai porfumés, émulsion crevettes

DAURADE ROVALL - 16

Ceviche de daurade royo|e, sorbet kiwi-ovoco’r, sauce coriandre/coco

PLAT)

BAVETTL TGP ABERDEEN (ECOSSE) - 30

Bavette IGP Aberdeen d'écosse, millefeuille de pommes de terre

croustillant, jus de boeuf acidulé

CHOU-FLEUR TONDANT - /4

Chou-fleur fondant au poivre, bleu d'Auvergne, émulsion de Beaufort

e POLTRINE DE COCHON - /1

Poitrine de cochon confite, endive braisée, béchamel au Fromoge

TRULTE ROSEE - 71

Truite cuite rosée, panais roti, duxelles de chompignons, beurre

blanc & la ciboulette

CANETTEROTIE - 30

Filet de canette rétie, |égumes d'Orient, amandes, sauce oigre-clouce

Prix nets, service compris.



DESSERTS

T A AT -1 a4

Riz au lait aux notes de vanille, streusel amandes, creme g|océe

sarrasin

01k - 17 R

Poire pochée, chonﬁ”y au poivre timut, g|oce caramel au miso

CHOCOLAT - 13

Mousse chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, streusel chocolat

HGUE-13

Figues roties au miel, mousse au yaourt, sorbet cannelle

MENU ENTANT
PLAT ET DESSERT - 15

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

et sauce volaille

DESSERT

Mousse au chocolat tiede.

Prix nets, service compris.
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MENU DEJEUNER

DU LUNDT AU VENDREDT MIDI

7/

INTREE + PLAT + DESSERT
Dt

Selon les inspiro’rions de la semaine
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MENU DEGUSTATION - b

7

STRACCIATELLA FUMEE

Stracciatella fumée, spaghettis de betterave confite, vinaigrette

aux fruits rouges

-
MVIOLE DE GAMBAS

Raviole ouverte de gombos, |égumes thai porFumés, émulsion

crustacés

=

TRULTE ROSEE

Truite cuite rosée, panais roti, duxelles de chompignons, beurre

blanc & la ciboulette

0!
CANETTEROTIE

Filet de canette rétie, |égumes d'Orient, amandes, sauce oigre-douce

-
CHOCOLAT

Mousse chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, streusel chocolat

g s z

CEMENU SEDECLINE EN VERSTON VEGETARTENNE.
RAPPROCHEZ-VOUS DE NOTRE EQUIPE POUR EN SAVOIR PLUS.




MU STONATURE - 16

(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25) o

DAURADE ROTALE -

Ceviche de daurade royo|e, sorbet kiwi—c‘vocof, sauce coriandre/coco

-
GAMBAS

Raviole ouverte de gambos, |égumes thai porfumés, émulsion

crevettes

=

Ve

TRUITE ROSEE

Truite cuite rosée, panais roti, duxelles de champignons, beurre

blanc & la ciboulette

-
CANETTE DEROUEN

Filet de canette rétie, |égumes d'Orient, amandes, sauce Oigre—douce

=
HGUE

Figues réties au miel, mousse au yaourt, sorbet cannelle

-
CROCOLAT

Mousse chocolat tiede, g|oce chocolat Tonka, streusel chocolat

Prix nets, service compris.



	LE RESTAURANT EST OUVERT DU
	LUNDI AU SAMEDI.
	DÉJEUNER
	12H À 14H
	DÎNER
	19H À 22H
	@DAME.AUGUSTINE
	TEL : 01 83 92 85 98


	A LA CARTE
	MIDI ET SOIR
	ENTRÉES
	POMME DE TERRE - 12
	Risotto de pommes de terre truffées, espuma de pommes de terre, crispy noisettes

	STRACCIATELLA FUMÉE - 13
	Stracciatella fumée, spaghettis de betterave confite, vinaigrette
	aux fruits rouges

	GAMBAS - 15
	Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion crevettes

	DAURADE ROYALE - 16
	Ceviche de daurade royale, sorbet kiwi-avocat, sauce coriandre/coco

	PLATS
	BAVETTE IGP ABERDEEN (ÉCOSSE) - 30
	Bavette IGP Aberdeen d’écosse, millefeuille de pommes de terre croustillant, jus de boeuf acidulé

	CHOU-FLEUR FONDANT - 24
	Chou-fleur fondant au poivre, bleu d’Auvergne, émulsion de Beaufort

	POITRINE DE COCHON - 29
	Poitrine de cochon confite, endive braisée, béchamel au fromage

	TRUITE ROSÉE - 28
	Truite cuite rosée, panais rôti, duxelles de champignons, beurre blanc à la ciboulette

	CANETTE RÔTIE - 30
	Filet de canette rôtie, légumes d’Orient, amandes, sauce aigre-douce


	A LA CARTE
	MIDI ET SOIR
	DESSERTS
	RIZ AU LAIT - 11
	Riz au lait aux notes de vanille, streusel amandes, crème glacée
	sarrasin

	POIRE - 12
	Poire pochée, chantilly au poivre timut, glace caramel au miso

	CHOCOLAT - 13
	Mousse chocolat tiède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat

	FIGUE - 13
	Figues rôties au miel, mousse au yaourt, sorbet cannelle

	MENU ENFANT
	PLAT ET DESSERT - 19
	PLAT
	Suprême de volaille, purée de pommes de terre
	et sauce volaille

	DESSERT
	Mousse au chocolat tiède.



	MENU DÉJEUNER
	DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
	ENTRÉE + PLAT + DESSERT
	35€

	MENU SIGNATURE - 86
	(disponible uniquement le soir jusqu’à 21h25)
	DAURADE ROYALE
	Ceviche de daurade royale, sorbet kiwi-avocat, sauce coriandre/coco

	GAMBAS
	Raviole ouverte de gambas, légumes thaï parfumés, émulsion
	crevettes

	TRUITE ROSÉE
	Truite cuite rosée, panais rôti, duxelles de champignons, beurre
	blanc à la ciboulette

	CANETTE DE ROUEN
	Filet de canette rôtie, légumes d’Orient, amandes, sauce aigre-douce

	FIGUE
	Figues rôties au miel, mousse au yaourt, sorbet cannelle

	CHOCOLAT
	Mousse chocolat tiède, glace chocolat Tonka, streusel chocolat



