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PAURTE

POTREAU - 11

Poireau fondant, ceufs mimosa, noisettes, tempura de

poireau, sauce volaille

ARANCINT - 13

Aroncini, déclinaison de chompignons, émulsion bleu

d’Auvergne

RAVIOLE DE GAMBAS - 1

Raviole ouverte de gombos, chou chinois, émulsion combovo,

bouillon de crevettes au lait de coco

TRUITE EN GRAVLAX - 15

Gravlax de truite, salade de kiwi au piment d‘Espe|eHe, sorbet

kiwi/avocat, sauce coriandre et coco

PLAT)
FAUK FLLET ANGUS - 34

Faux filet Angus (Uruguoy), millefeuille de pommes

de terre, condiment ail noir

GNOCCHTS AU BEAUFORT - 2t

Gnocchis de pommes de terre, garniture forestiere, potimarron roti

MATGRE NACRE - 3

Maigre cuit & l'unilatéral, mijoté de chou-fleurs & I'estragon,

beu rre b'OﬂC

SAINT-TACQUES - 3

Saint-Jacques snackées a la p|onc|’10, blanc de blettes au wasabi,

émulsion lait ribot, condiment herbacé

CANETTE DEROUEN - 30

Canette de Rouen rétie, med|ey de carottes, amandes torréfiées, jus

d'aigre douce au curry

Prix nets, service compris.




LU CARTE
< NI SOIk

FROMAGE - 1

Brie de Meaux affiné et farci selon les inspiro’rions
du Chef, salade verte, chufney de fruits

DESSERTS

BANANE - 1

Biscuit financier 4 épices, sorbet banane flambée, mousse cannelle

COURGE - 13

Courge en texture, segments d'orange, ganache montée & I'anis

i 3
| CHOCOLAT - 13
Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka, streusel chocolat \

POMME - 13 ™

Pomme Fagon Tatin, streusel amandes, créeme crue vanillée, sorbet miso

MENU ENTANT
T ET DESSERT - 1

PLAT

Supréme de volaille, purée de pommes de terre

it

et sauce volaille

DESSERT

Mousse au chocolat tiede.
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DU LUNDI AU VENDREDI MIDL. * %
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INTREE + PLAT + DESSERT
1t s

e,
e

Selon les inspiro’rions de la semaine ‘
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MENU DIGUSTATION - 6%

P fondant, oeufs mimo Tt tfemp d
poireau, sauce vo [aill
* kKK KKK
Arancini, déclinaison de chomplgnons, émulsion bleu
d'Auvergne
* kKK XXX

MATGRE NACRE

Maigre cuit a l'unilatéral, mijoté de chou-fleurs a l'estragon,
beurre blanc

il
VOLATLLE ROTIE

Supréme de volaille rétie, millefeuille de pommes de terre, condiment
ail noir, jus de volaille monté au beurre

kKKK KKK

POMME

Pomme fogon Tatin, streusel amande, créme crue
vanillée, sorbet miso

CEMENU SEDECLINE EN VERSTON VEGETARLEN \
RAPPROCHEZ-VOUS DENQTRE EQUIPE POUR EN SAVOTR

Prix nets, service compris.



S.. . OATURE- 1

(disponible uniquement le soir jusqu’a 21h25) -

TRULTE EN GRAVLAX a5

Gravlax de truite, salade de kiwi au piment d'Espe|eHe, sorbet

kiwi/avocat, sauce coriandre et coco

kKK KKK K

RAVIOLE DE GAMBAS

Raviole ouverte de gqmbos, chou chinois, émulsion combqvo,

bouillon de crevettes au lait de coco

’ * kKKK KXKX

MATGRE NACRE

Maigre cuit a l'unilatéral, mijoté de chou-fleurs a l'estragon,

beurre b'C}ﬂC

kKKK KKK

> CANETTE
s
/

Canette de Rouen rétie, med|ey de carottes, amandes torréfides

kKK KK KK

LOURGE

Courge en texture, segments d'orange, ganache montée a l'anis

* KKK KKK

LHOCOLAT

Mousse au chocolat tiede, g|oce au chocolat Tonka,

streusel chocolat




